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LUNDI 09 MARS MARDI 10 MARS

MERCREDI 11 MARS

JEUDI 12 MARS

VENDREDI 13 MARS LUNDI 06 AVRIL MARDI 07 AVRIL MERCREDI 08 AVRIL JEUDI 09 AVRIL VENDREDI 10 AVRIL

. CAROTTES RAPEES Cl ocuﬁs
NUGGETS 3 SALADE DAUPHINOISE . ROTI DE DINDE LR LES A
DE BL VELOUTE DE POTIRON plcneia i MELI MELO DE CRUDITES exice sinnbiaE SALADE VERTE VINAIGRETTE SONT PASSEES !
v P FISH'N'CHIPS MSC SAUCEAUANGIENNE | (ChROTTES ET EREe SV : GALETTE VEGETALE AUX CROUTONS ROLPIE % ALACIBOULETTE
T MAYONNAISE sV : GALETTE QU {NT)A BOLOGNAISE DE BOEUF POMMES FONDANTES CROZIFLETTE LENTILLES PAUPIETTE DE VEAU PAVE DE POISSON MSC

RATATOUILLE POMMES DE TERRE XA PROVENCALE SV : BOLOGNAISE DE THON HARICOTS VERTS Fénie AUX LARDONS MACARONIS SAUCE CHAMPIGNONS A LA PROVENCALE

MIMOLETTE RISSOLéES LEmILLES CUI;INEES MACARONIS VACHE QUI RIT SV : CROZIFLETTE AU POISSON CROC LAIT SV : GALETTE VEGETALE SEMOULE /".,.'
YAOURT BRASSE FROMAGE RAPE FROMAGE BLANC YAOURT AROMATISE POMMES DE TERRE RATATOUILLE =

POMME FROMAGE BLANC CREME DESSERT A
AUX FRUITS ECLAIR AU CHOCOLAT SUCRE CHOU FLEUR A LA CREME BRIE
ET SUCRE DU CHEF VANILLE/CACAO
BANANE GENOISE A LA CREME

LUNDI 16 MARS

| MARDI 17 MARS MERCREDI 18 MARS ! JEUDI 19 MARS VENDREDI 20 MARS
s

P . IRLANDE id

VACANCES DU LUNDI 13 AVRIL AU VENDREDI 24 AVRIL

CELERI REMOULADE R EMINCE DE BOEUF MAQEDOINE
CHIPOFLATA W FRITES - KETCHUP 7 SAUCE POIVRE DE LEGUMES
SV : SAUCISSE VEGETALE € VERTE SV : STEAK FROMAGER PAVE DE POISSON MSC SALADE VERTE
POMMES DE TERRE s‘WmNAmIGRHTE COEUR DE BLE AU THYM ET CITRON VINAIGRETTE ECHALOTE
COMPOTE DE POMMES FONDUE DE POIREAUX RIZ SHEPHERD'S PIE
FROMAGE BLANC ::A‘:'; EMMENTAL SALSIFIS A LA CREME SV : BRANDADE DE POISSON B N v A c A N E g
AUX FRUITS BANANE MOUSSE AU CHOCOLAT CARROT CAKE

LUNDI 23 MARS MARDI 24 MARS

MERCREDI 25 MARS

JEUDI 26 MARS

VENDREDI! 27 MARS LUNDI 27 AVRIL MARDI 28 AVRIL MERCREDI 29 AVRIL JEUDI 30 AVRIL VENDREDI 01 MAI

P ALAI SAUTE DE DINDE
SAUTE DE DINDE CERTIFIE e MACEDOINE
L€ SAUTE DE BOEUF CASSOULET VELOUTE CELERI AU CURRY & CERTIFIE
ROULE AU FROMAGE SAUCE CHASSEUR DE LEGUMES BETTERAVES ROUGES
CORDO VEGET) e FACON BOURGUIGNON  SAUCISSE ET SAUCISSON DE LEGUMES EMINCE DE POIS ET BLE SAUCE SUPREME
N BLEU VEGETAL SV : PANE MOELLEUX o EMINCE DE BOEUF ROUGAIL DE SAUCISSES T )
SV : OMELETTE SV : CASSOULET DE LA MER DOS DE COLIN MSC A LA MEXICAINE SV : STEAK DU FROMAGER =p
g s Al POMMESTRG GRATIN DE TORSADES POMMES DE TERRE SAUCE AURORE RIZ FACON CARBONNADE  5V:ROUGAIL OF POISSON SEMOULE Férié
CREME DESSERT HARICOTS BEURRE pavams sy 2 SV : OMELETTE PUREE RRERPGUILLE
VANILLE CAMEMBERT 0. A A TORRE FAREALIES CRENIE DESSERT POMMES NOISETTES YAOURT SUCRE SO
YAOURT AROMATISE COOKIE TOUT CHOCOLAT CHOCOLAT MELON N
ANANAS GATEAU BASQUE

LUNDI 30 MARS { MARDI 31 MARS MERCREDI 01 AVRIL

JEUDI 02 AVRIL

VENDREDI 03 AVRIL LUNDI 04 MAI MARDI 05 MAI MERCREDI 06 MAI JEUDI 07 MAI VENDREDI 08 MAI

nbboonk BOULETTES BUTTERNUT, OEUF DUR
BETTERAVES ROUGE LENTILLES CORAIL ET TOMATES CERIS|
y DE LEGUMES FRIANDAU FROMAGE ~ CAROTTES RAPEES - CAROTTES RAPEES SHIIEE BB DASKERES NI
EMINCE DE POULET BURGER DE VEAU FILET DE HOKI MSC A L'ORANGE MOZZARELLA TARTE BUTTERNUT A 'ORANGE SAUTE DE VEAU BOLOGNAISE
SAUCE FORESTIERE SAUTE DE PORC GRATIN DAUPHINOIS ET COMTE SAUCE SOUBISE SV : LASAGNES AU THON
Bt e SAUCE TOMATE SAUCE BISQUE TORTELLINI AU
SV:EMINCEDEPOISETBLE | " o o ceR BOULGOUR ALK SAUCE DIJONNAISE (POMMES DE TERRE) SALADE VERTE ol SV : PAVE DE POISSON MSC SALADE ICEBERG Fénis
PORME SIS ‘ PENNES - PETITS LEGUMES R SAUANE S VT bt SAUCE MORNAY THvM ETCTTRON VINAIGRETTE
POELEE DE LEGUMES e T PUREE DE BROCOLIS ~ BALSAMIQUE | FROMAGE BLANC sty 48 BLE MAASDAM q
YAOURT LOCAL VANILLE i BEIGNET AU CHOCOLAT MAASDAM PULPE AISESTAY JULIENNE DE LEGUMES ~ COMPOTE DE POMMES !
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